
 

 

 

 

 

 

 

 

 

滋賀県の伝統食である鮒寿司（ふなずし）は、鮒とお米と塩を漬け込んで発酵させて作ります。 

以前はどこの家庭でも作られ、お正月・結婚式・法事・お祭りなどにいただくハレのごちそうとして親しまれてきました。 

鮒寿司（ふなずし）は、乳酸発酵させることで栄養素も豊富になるため、滋養強壮剤や風邪、便秘・下痢にも効果が 

あるそうです。発酵食品の鮒寿司（ふなずし）は、腸内の善玉菌を増やし美肌、美白効果が期待できるといわれており、 

女性にとっても嬉しい食品です。 

 

では、国産のふなと地元産（ＪＡ東びわこ産）のおいしいお米を使い、 

が心を込めて手作業で丁寧に漬込んでいます。 

熟成のための管理は、水で漬込む伝統の方法を行っています。 

 

ア． 塩きりぶな ・・・ 塩きりのみのふなをお届けします。 

            ご家庭で漬けて管理をお願いします。 

イ． ふなずし（漬込み）・・・ 漬込み済の樽をお届けします。 

ご家庭で管理をお願いします。 

ウ． ふなずし（オーナー制）・・・ 漬込み熟成した樽をお届けします。 

すぐにお召し上がりいただけます。 

       ～直売所でも好評販売中！～                          ※樽はプラスチック製です。 

      東びわこの直売所で１匹ずつ包装し、販売しています。 

      柔らかく匂いも少なく美味しいです。ぜひ一度ご賞味ください！  

           

   ＊スライスもご用意しております！お祭りやお祝い事などの予約注文承ります。 

………………………………………………………キ…リ…ト…リ…セ…ン………………………………………………………… 

 

＊この商品は軽減税率８％対象商品です。金額はすべて税込価格となっております。 

＊ご注文頂きましたお客様の情報は、商品の取りまとめ・配達・代金決済業務以外には使用致しません。  各支店窓口⇒直売所統括課 

① ㎏/3,700円

② ㎏/5,200円 ㎏/1,700円

③ 樽/49,700円

④ 樽/26,150円

⑤ 樽/64,700円 樽/31,700円

⑥ 樽/33,650円 樽/17,150円

⑦ 樽/59,700円

⑧ 樽/31,350円

⑨ 樽/74,700円 樽/35,700円

⑩ 樽/38,650円 樽/19,150円

国内産養殖ブナ

５㎏

天然ニゴロブナ
１０㎏

５㎏

メス（　　　　）樽

メス（　　　　）樽

メス（　　　　）樽

天然ニゴロブナ

メス（　　　　）樽

オス（　　　　）樽

オス（　　　　）樽

１０㎏

５㎏

１０㎏

５㎏

メス（　　　　）樽

メス（　　　　）樽

漬込みふなずし
（オーナー制）

すぐにお召し上がりいただけます

メス（　　　　）樽

メス（　　　　）樽

オス（　　　　）樽

オス（　　　　）樽

国内産養殖ブナ
１０㎏

漬込みふなずし
（配達後自宅管理）

   　口座振替のみ

塩きりぶな
国内産養殖（ギンブナ・マブナ・ヘラブナ） メス（　　　　）㎏

滋賀県産天然ニゴロブナ メス（　　　　）㎏

令和６年度　『ふなずし』予約注文書
お名前 電話番号 お届け先住所 代金決済

オス（　　　　）㎏

 

 

 



《ふなずし予約注文書》
ア．塩きりぶな　【お届け時期　６月中旬～下旬】　　お届けは塩きりのみのふなです。

イ．ふなずし　漬込みのみ　【お届け時期　７月中旬～８月】

１０㎏

 ５㎏

１０㎏

　５㎏

ウ．ふなずし　オーナー制　【お届け時期　１２月中旬】

１０㎏

 ５㎏

１０㎏

 ５㎏

　裏面の注文書を最寄りの支店窓口へ提出ください。

　

・口座振替のみ 新規ご購入の方は口座振替依頼書をご提出ください。

ＪＡ東びわこ　直売所統括課　℡0749-28-7898　（ＪＡ東びわこ特産加工所）

その他質問事項・ご注文等、お気軽にお問合せください。

種　　   類 ①国内産（養殖）ギンブナ・マブナ・ヘラブナ ②滋賀びわこ産　天然ニゴロブナ

入  り  数 約３５～４５匹 （約１０ｋｇの場合） 約３５～４５匹 （約１０ｋｇの場合）

管理方法 　　　塩切りぶなのみをお届けしますので、漬込み・熟成管理はご自宅でお願いします。

価　　　格
（消費税込）

    メス　３，７００円/１ｋｇ（ナイロン袋入）
メス　５，２００円/１ｋｇ（ナイロン袋入）

オス　１，７００円/１ｋｇ（ナイロン袋入）

※１㎏単位でお申込みください。

当加工所でふなの漬込みを行います。配達後、ご自宅で熟成のための管理をお願いします。

種　　   類 国内産（養殖）ギンブナ・マブナ・ヘラブナ 滋賀びわこ産　天然ニゴロブナ

入り数
約３５～４５匹 約３５～４５匹

約１８～２２匹 約１８～２２匹

管理方法 　　　樽に漬込み、樽のままお届けします。お届け後は重石をして自宅で管理をお願いします。

価　　格
（消費税込）

 ③ メス　４９，７００円/１樽（ナイロン袋入）
 ⑤ メス　６４，７００円/１樽（ナイロン袋入）

     オス　３１，７００円/１樽（ナイロン袋入）

 ④ メス　２６，１５０円/１樽（ナイロン袋入）
 ⑥ メス　３３，６５０円/１樽（ナイロン袋入）

     オス　１７，１５０円/１樽（ナイロン袋入）

当加工所でふなの漬込み・熟成ための管理をいたします。配達後、すぐにお召し上がりいただけます。

種 　　  類 国内産（養殖）ギンブナ・マブナ・ヘラブナ 滋賀びわこ産  天然ニゴロブナ

入り数
約３５～４５匹 約３５～４５匹

約１８～２２匹 約１８～２２匹

管理方法 樽に漬込み、美味しく熟成させて、樽のままお届けします。お家ですぐにお召し上がりいただけます。

価　　格
（消費税込）

 ⑦ メス　５９，７００円/１樽（ナイロン袋入）
 ⑨ メス　７４，７００円/１樽（ナイロン袋入）

     オス　３５，７００円/１樽（ナイロン袋入）

 ⑧ メス　３１，３５０円/１樽（ナイロン袋入）
 ⑩ メス　３８，６５０円/１樽（ナイロン袋入）

     オス　１９，１５０円/１樽（ナイロン袋入）

　　③代金決済方法

※以前にご購入の方で、口座番号の変更がない場合は依頼書の提出は必要ありません

　　④お問合せ

お申し込み方法

　　①申込締切日 ア．塩きりぶな　・・・６月１4日（金）
イ．漬込みのみ　＆　ウ．オーナー制　・・・６月２８日（金）

　　②納品予定日 上記お届け時期を基本とし、お申込みいただいた方にご連絡のうえ納品いたします。


